
PÂTES MAFALDINE PER 2 (300G)  ����������������������������������������������� 5

Pâtes faites maison à base de semoule de blé dur, à consommer idéalement dans les 
48h, à conserver au frigo, 2min dans l’eau bouillante pour une cuisson al dente

PÂTES CODE PER 2 (300 G) ��������������������������������������������������������� 5

Pâtes faites maison à base de semoule de blé dur, à consommer idéalement dans les 
48h, à conserver au frigo, 2min dans l’eau bouillante pour une cuisson al dente

PÂTES BUCATINI (300 G) ������������������������������������������������������������ 5

Pâtes faites maison à base de semoule de blé dur, à consommer idéalement dans les 
48h, à conserver au frigo, 2min dans l’eau bouillante pour une cuisson al dente 

CONSERVE SAUCE DE TOMATES SAN MARZANO DOP (800G) ��� 8

L’incroyable sauce de tomates San Marzano, légèrement sucrée et bien acidulée 

CONSERVE SAUCE DE TOMATES GIALLO (400G) ���������������������� 8

Rare variété de tomates jaunes au bon goût frais et sucré   
OLIO D’OLIVA (500ML) �������������������������������������������������������������� 20

Huile d’olive extra vierge fruitée intense Muraglia
OLIO D’OLIVA (5L) �������������������������������������������������������������������� 69

Huile d’olive extra vierge Alta Maremma
PAOLO BOERI ROI, PUGLIA :  

OLIVES CERIGNOLA (100G)  ������������������������������������������������������� 3

OLIVES TAGGIASCHE (100G)  ������������������������������������������������� 3,50

PROSECCO D.O.C., IL GOTO, LUCA RICCI, VENETO ����������������������������������������� 22

Douces bulles aux saveurs d’agrumes issues du cépage blanc Glera   
LAMBRUSCO EMILIA I.G.T., MEMORIA D’ORO,  
MEDICI ERMETE, EMILIA ROMAGNA ���������������������������������������������������������������������24

Le vin rouge pétillant italien ultime, en direct de Modène, fruité et sauvage
VINO ROSSO MONTEPULCIANO D’ABRUZZO D.O.C.,  
GALASSI, ABRUZZO �������������������������������������������������������������������������������������������������������24

Simple et cool, des notes de fruits rouges, cépage 100% Montepulciano
VINO ROSSO CHIANTI D.O.C.G, CONFINI, TOSCANA ��������������������������������������� 28

Un chianti comme on les aime, aux arômes de prune et de cerise, Sangiovese  
pur aux grains triés sur le volet

VINO ROSSO NERO D’AVOLA I.G.P. SICILIA, BIO,  
PRINCIPE GRANATEY, SICILIA ��������������������������������������������������������������������������������� 32

Le symbole de la Sicile authentique, issu de l’agriculture biologique, robe rouge rubis  
et bouquet de fruits frais

VINO BIANCO TREBBIANO RUBICONE I.G.T., DUE TIGLI, EMILIA ROMAGNA �������21

Propre, net et bien sec. Cépage Trebbiano emblématique du Rubicon,  
en plein cœur de l’Émilie Romagne 

VINO BIANCO CHARDONNAY D.O.C. VENEZIA, NICOPEJIA, BIO, BOSCO 
DEL MERLO, VENETO �������������������������������������������������������������������������������������������������� 25

Une explosion de fleurs et de fruits en bouche, du jasmin à la pêche blanche, pour ce vin blanc bio
VINO BIANCO FALANGHINA I.G.P. PAESTUM, PORCONERO, CAMPANIA �������� 32

Un vin aux arômes floraux de genêt, pomme verte et poire, qui s’ouvre en bouche sur notes iodées
VINO ROSATO BARDOLINO CHIARETTO D.O.C.,  
CASTELNUOVO DEL GARDA, VENETO ��������������������������������������������������������������������19

Boire la vie en rosé en somme 
VINO ROSATO NEGROAMARO ROSATO, CAVARLETTA, SALENTO I.G.T.        
PETRELLI, PUGLIA ���������������������������������������������������������������������������������������������������������24

Un nez fruité aux notes de fraise, cerise et grenade. Une alliance de cépages  
Negroamaro et Malvasia nera di Lecce, gorgés du chaud soleil des Pouilles 

75CL

NEGRONIGHT CALL (15CL)  ������������������������������������� 9

Gin Tanqueray, blend de vermouths, Bitter Campari,  
Mezcal Bruxo X, thé Earl Grey, agrumes  

ZOOM APERITIVO (15CL) ����������������������������������������� 9

Whisky infusé à la pomme et à la cerise, bitter au chocolat, sirop de café
GIN ROUTINE  (15CL)   ���������������������������������������������� 8

Apérol et Campari infusés à la bergamotte, gin Tanqueray 
infusé à la camomille, jus d’orange 

SEX ON THE COUCH (15CL) �������������������������������������� 8

Vodka Ketel One, liqueur de pêche et cassis, ananas, cranberry

GIUSEPPE CASTAGNA, PIEMONTE :
GORGONZOLA DOP (200G)  ����������� 4,50

PECORINO BORGO ANTICO  
OTTIMA QUALITÀ  (200G) ������������� 9,50

PECORINO ROMANO DOP (200G) ����� 7

CASEIFICIO GENNARI, PARMA :
PARMIGIANO REGGIANO  
24 MESI DOP (200G) ���������������������������� 7

CAFÉ LOMI MOULU (250 G)  
BLEND SÉLECTION BIG MAMMA /12

Le café moulu et couillu qu’on sert dans 
nos restos, serré et intense. Blend de cafés 

brésiliens, éthiopiens et salvadoriens 

SIBILLA, TOCCALMATTO - BIÈRE DE SAISON ����������� 6

Une blonde fatale, en direct de Fidenza, aux saveurs de fruits et d’épices    
ZONA CESARINI,TOCCALMATTO - PACIFIC IPA  ������� 6

Un peu l’impression d’être sous le sunlight des tropiques  
avec ces notes d’abricot, agrumes et mangue. 

COCA, COCA ZERO, COCA LIGHT 33CL ������������������ 3,5

LURISIA CHINOTTO OU ARANCIATA 27,5 CL ������������ 5
SAN PELLEGRINO, ACQUA PANNA  PET 50CL   ����������� 2

ALIMENTARI / NOS PRODUITS FÉTICHES, EN DIRECT DE NOS PRODUCTEURS ITALIENS PRÉFÉRÉS

BETA 1�0^

SALUMIFICIO ARTIGIANALE GOMBITELLI,  
55041 CAMAIORE, TOSCANA :

SAUCISSON À LA TRUFFE TRANCHÉ (120G) ��������������������������5,50

SAUCISSON AU FENOUIL TRANCHÉ (120G) ������������������������������� 4

DEMI SALAME TOSCANO (250G) ������������������������������������������������ 8
GUANCIALE (200G) ��������������������������������������������������������������������� 6

SLEGA PROSCIUTTIFICIO LANGHIRANO,  
43013 LANGHIRANO, PARMA :

PROSCIUTTO DI PARMA (120G) ����������������������������������������������5,50

LORENZO BAGATTO, 33038 SAN DANIELE DEL FRIULI, UDINE :
PROSCIUTTO SAN DANIELE (120G) �����������������������������������������6
CULATELLO CON COTENNA (120G) ����������������������������������� 6,50

BRESAOLA MOTTOLINI, 23020 POGGIRIDENTI, LOMBARDIE :
BRESAOLA DE BŒUF PUNTA D’ANCA (120G) ��������������������������6

SERGIO FALASCHI, 56028 SAN MINIATO, TOSCANA :
COPPA CAPOCOLLO DI CINTA CENESE (120G) ������������������ 6,50

BRANCHI PROSCIUTTI, 43121 PARMA, PARMA :
JAMBON CUIT AUX HERBES (120G) ����������������������������������������5 



BIG STAR BURRATA  �������������������������������������������������������������� 12

250gr de burrata hyper fraîche venue tout droit des Pouilles, coeur coulant  
au pesto de basilic, tomates datterino confites

STRACCIATELLA FUMÉE ���������������������������������������������������������7

Juste le crémeux de la burrata, à la petite cuillère, huile d’olive  
extra vierge, basilic frais 

MOZZARELLA DI BUFALA E POMODORI �����������������������������������7
Mozzarella di bufala bien juteuse, petites tomates confites à l’ail

BURRATA AL PESTO ���������������������������������������������������������������� 9

Burrata crémeuse au pesto de basilic bien frais, tomates confites

PARMIGIANO REGGIANO E OLIVES ����������������������������������������� 7

Parmigiano reggiano DOP, olives gaeta, petites amandes
ARANCINO MILANESE ALLO ZAFFERANO �������������������������������� 8

Crispy boulette frite de risotto au safran, mozzarella di bufala, pecorino,  
parmegiano reggiano 

CANAP’RESE  ������������������������������������������������������������������������� 12
Belles tranches de tomates anciennes, crémeux cœur de burrata,  
huile d’olive extra vierge, pesto de basilic

LASAGNE AL RAGÙ DI MAIALE 
POUR 1/ 2 / 3-4 PERS ����������������� 14 / 26 / 48

Lasagnes fraîches au bon ragoût de cochon 
toscan et graines de fenouil, sauce de tomates 
italiennes, mozza di bufala,  
parmigiano reggiano 

GRATIN DE CONCHIGLIE  
AL TARTUFO  ������������������������������������������� 18

Conchiglie gratinées au parmesan, truffe 
fraîche de saison, crème de truffe noire,  
mascarpone et petits champignons

PARMIGIANA DE MELANZANE ............... 15
Gratin d’aubergine tout chaud à la mozzarella 
di bufala, sauce de tomates italiennes,  
parmigiano reggiano 18 mesi, basilic frais   

MAMMARGHERITA  �������������������������������������������������������������������� 12

Mozza fior di latte, sauce de tomates italiennes, basilic frais 
REGINA INSTAGRAM  ������������������������������������������������������������������ 15

Mozza fior di latte, petits champignons de Paris, jambon cuit aux herbes, 
cœur de burrata, ciboulette 

BURRATA HOUSE PARTY   ����������������������������������������������������������� 16

Pesto fresco, cœur de burrata, tomates confites, olives taggiasche  
HOTLINE PIZZ ������������������������������������������������������������������������������14

Mozza fior di latte, sauce tomate au nduja piccante, saucisson piquant, estragon 

 IL TIGRAMISÙ �������������������������������������������������������������������������������� 7

Le grand classique della casa

TIGRAMISÙ XXL ��������������������������������������������������������������������������� 34

La version XXL pour vous et tous vos proches   
MOUSSE SWEET MOUSSE �������������������������������������������������������������� 7

Inimitable mousse au bon chocolat Valrhona, praliné noisette, mignonnes 
noisettes caramélisées 

LIMONEMISU ����������������������������������������������������������������������������������8

Le grand classique twisté au citron d’Amalfi
SUMMER COOKIE 2021 �������������������������������������������������������������� 4,50

Décadent cookie choco-praliné, cœur fondant gianduja   

GELATO NOISETTE  / 19

GELATO FRAGOLA  / 19

MENU / LES GRANDS CLASSIQUES DELLA CASA, CEUX QUI FONT DU BIEN AU COEUR ET AU CORPS

BETA 1�0^

MACRON & CHEESE  
POUR LES KIDS /1 

Le grand kiff des petits kids, pâtes 
fraîches à la crème, bon jambon cuit 

aux herbes de la maison Branchi,  
parmigiano reggiano, mozza di bufala    

KIT PER UNO 
CHAUD LAPIN /15

 Kit de pasta fresca bucattini  
au bon ragoût de lapin aux olives 

taggiasche et sauce tomate, 
cerfeuil frais, pecorino râpé

KIT PER UNO 
CARAMELLE RICOTTA E LIMONE, 

BURRO E SALVIA /14

L’easy kit pour préparer comme un grand  
sa pasta à la maison : pasta fresca caramelle,  
ricotta fraîche, beurre arômatisé au sel, poivre 
et sauge, sauge fraîche, parmigiano reggiano    

PIATTO DELLE SQUADRA �������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������� 26

Cool assortiment de jambon cuit aux herbes, prosciutto di Parma, saucisson au fenouil, énorme burrata, olives cerignola,  
parmigiano reggiano DOP, mignonnes tomates confites à l’ail 

KIT PER UNO 
PASTA NORMA STRACCIATELLA /14

Le cool kit pour mitonner sa pasta alla norma  
en douceur : Mafaldine, sauce tomate,  
aubergines, cœur de burrata et basilic

750 ML, MAXI SIZE POUR 6 PERS


